AFGANU KAZANA IZMANTOSANAS LAIKA IR
JAIEVERO TALAK MINETIE NOTEIKUMI:

Uzkarsanas intensitate. Nedrikst ilgstosi paklaut
kazanu lielam karstumam. Liesmu ir ieteicams
pakapeniski samazinat gatavo3anas laika, bet, ja
édiens tiek gatavots uz oglem, tad tas ir laiku pa
laikam janonem no oglém uz pusminati. Karstuma
lTmeni ir iespé&jams noteikt péc tvaiku daudzuma -
tvaiku apjomam ir jabut mérenam. Ja tvaiku
apjoms klast parak liels, ieteicams atvert avarijas
varstu vai laut kazanam atdzist, ka ari samazinat
karstumu, bet péc kazana atdzisanas gatavosanas
procesu var atsakt. Samazinat liesmu uzreiz péc
varisanas saksanas.

Vaka uzlikSana. Nedrikst lidz galam aizskravet
fikséjoSo rokturi. Pietiek nedaudz piespiest vaku
ar to, lai novirzitu tvaikus atbilsto3aja atveré un
nepielautu to nopludi pa perimetru.

Vaka atvérSana. Pirms atvert vaku partikas
pagatavosanas laika un péc gatavosanas
pabeig3anas, kazans ir janonem no liesmas un
jalauj tam atdzist aptuveni 1-2 minates. Vaku ir
atlauts atvert tikai tad, kad tvaika plisma pa
varstiem ir beigusies. Ja gatavojat uz plits,
vienkarsi lidz minimumam samaziniet liesmu.

Nepartraukta kontrole. Kazanu nedrikst atstat bez
uzraudzibas. Ediens tiek pagatavots atri, tapéc
kazana uzraudziba neaiznems daudz laika. Ir
nepartraukti jaseko tvaika apjomam, lai savlaicigi
korigétu uzsilsanu un izvairitos no spradziena.

Kazans ir jauzpilda pareizi. Afganu katlus ir
aizliegts uzpildit “lidz malai”. Vizuali sadaliet katla

tilpumu 3 dalas, un atstajiet aug3éjo dalu brivu.
Pretéja gadijuma partikas gabali var aizsegt tvaika
atveres un varstus, ka ari var notikt Skidruma
parpltsana.
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WHEN OPERATING AN AFGHAN KAZAN, CERTAIN
RULES SHOULD BE OBSERVED:

Heating intensity. You should not leave intense
heat for a long time. It is better to turn down the
open fire during the cooking process; it can be
periodically removed from the charcoals for half a
minute. You can track the heating level by the
amount of steam - it should go moderately. If there
is too much steam, it is better to raise the
emergency valve or let the kazan cool down,
reduce the heat, then you can continue cooking
again. Reduce heat immediately after boiling.

Lid installation. It is not recommended to tighten
the locking screw knob to the limit. It is enough to
lightly press the lid with it to direct the steam into
the special holes and prevent leakage around the
perimeter.

Opening the lid. Remove the kazan from the heat
for 1-2 minutes before opening the lid during and
after cooking. The operation can be performed

only after the steam has calmed down and stops

bleeding from the valves. On the stove, you can
simply turn down the heat to a minimum for a
similar time.

Constant control. It is better not to leave the kazan
unattended. Food is cooked quickly, observations
will not take long. Seeing the amount of steam is
necessary to correct the heating in a timely
manner in order to avoid an explosion.

Correct filling. Afghan kazans must never be filled
to capacity. You should visually divide the volume
into 3 parts and leave the top free. Otherwise, food

pieces may block the steam holes and valves, and
the liquid will boil out.
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[P SKCTUTYATAUMA AOTAHCKOIO KA3AHA
JJIEAYET  COBJIIOLAATD ONMPELEJIEHHDIE
[TPABWJIA

MIHTEHCUBHOCTb HarpeBa. He cnepnyet octaBnaTb

NHTEHCUBHbIA >Kap Ha [IUTeNbHOEe BpeMs.
OTKpbITbIA OrOHb Jyulle yb6aBnATb B npouecce
NPUrOTOBNEHUA, C YIMeil MOXHO Mnepuoanyecku
CHMMaTb Ha NOAMWUHYTbL. OTCNeauTb YPOBEHb
HarpeBa MOXHO O KO/NMYecTBy Mapa - OH
NOIMKeH uaTn ymepeHHo. Ecnu napa craHoBuUTCA

CJINLLKOM MHOTO, yylle NPUNoAHATb aBapUAHbIA
KnamnaH Wnn gatb KOT/ly OCTbiTb, YMEHbLUWUTD »Kap,

3aTem MOXHO CHOBa NPOAOIKUTb
npuUroToBreHne. Y6aBnaT OroHb cpasy nocne
3aKunaHus.

YcTaHOBKa  KpblWKW. He  pekomeHayetcs
3aKpyumnBaTb GUKCMPYIOLLYIO BUHTOBYIO PYUKY A0
npepena. JlocTaTOYHO Clerka npwKkaTb el
KPbILLKY, YTOObl HanpaBUTb Nap B cneyuanbHble
OTBEPCTUA 1 He IONYCTUTb YTEUKY Mo NepumeTpy.

OTKpbiTe KpbilKkKU. [lpexae uyem OTKPbITb
KPbILWKY B MNpoLecce NPUrotoB/ieHNA U NO ero
3aBepLIeHnto, HeobXoAUMO CHATb EMKOCTb C OrHSA
Ha 1-2 MUHYTbI. Onepaynio MOXHO NPOU3BECTr
TONbKO MoOdle TOro, Kak nap YCNoKouTcH,
nepecrtaHeT TpaBUTb W3 KanaHoB. Ha nnurte
MOXHO MPOCTO Yy0aBUTb OrOHb 10 MUHUMYMa Ha
aHanorn4yHoe Bpems.

[TOCTOAHHbIA  KOHTPONb. Ka3aH nyJuwle He
ocTaBnATb 6e3 npucmotpa. bnoga rotoBATcs
ObICTPO, HabnwaeH s He 3aMyT MHOIO BPEMEH.
Bugetb KonuuyectBO napa Heobxogummo Ans
CBOeBpeMeHHON KOppeKTUpPOBKM HarpeBa BO
n3bexaHue B3pbIBa.

[paBunbHOE 3anonHeHue. APraHckue KoTemnKu
HUKOrAa He 3anofHAIT «nofd 3aBA3Ky». Cneayer
BU3yanbHO pa3fgenntb obbem Ha 3 yactu wu
OCTaBUTb BepxHOW cBoboaHONn. B mpoTuBHOM

Clyyae KyCOUYKM TMULLUM MOTYT TMepeKkpbiTh
NapoBble OTBEPCTUA U KiamnaHbl, X)XUAKOCTb byaeT

BbIKUMaTb Hapy»Ky.



BEl ANWENDUNG DES AFGHANISCHEN KAZANS
SOLLTEN BESTIMMTE REGELN BEACHTET
WERDEN:

Die Intensitdat der Erhitzung. Lassen Sie die
intensive Hitze nicht flr eine lange Zeit. Es ist

besser, offenes Feuer wahrend des Kochens zu

dampfen, von den Kohlen kann der Kazan
regelmallig flr eine halbe Minute abgenommen
werden. Sie kdnnen den Erhitzungsgrad durch die
Dampfmenge verfolgen - sie sollte mallig sein.

Wenn der Dampf zu viel wird, ist es besser, das

Notventil anzuheben oder den Kessel abkihlen zu
lassen, die Hitze zu reduzieren, dann kann das
Kochen wieder fortgesetzt werden. Dampfen Sie
das Feuer unmittelbar nach dem Sieden.

Montage des Deckels. Es wird nicht empfohlen,
den Verriegelungsschraubengriff aufs hochste
festzudrehen. Es genligt, den Deckel damit leicht
zu dricken, um den Dampf in die speziellen Lécher
zu leiten und ein Auslaufen rundherum zu
verhindern.

Offnen des Deckels. Vor dem Offnen des Deckels
wdhrend des Kochvorgangs und nach seiner
Beendigung ist es notwendig, den Behalter fir 1-2
Minuten vom Feuer zu nehmen. Der Vorgang kann
nur durchgefiihrt werden, nachdem sich der
Dampf beruhigt hat, hort auf, aus den Ventilen
abzublasen. Den Herd kénnen Sie fiir eine ahnliche
Zeit einfach auf ein Minimum runterzustellen.

Laufende Uberwachung. Es ist besser, den Kazan
nicht unbeaufsichtigt zu lassen. Die Gerichte
werden schnell gekocht, die Uberwachung wird
nicht viel Zeit in Anspruch nehmen. Die Uberwa
chung der Dampfmenge ist filir eine rechtzeitige
Anpassung der Erhitzung erforderlich, um eine
Explosion zu vermeiden.

Richtiges Auffillen. Afghanische Kazans werden
nie ,bis zum Ubermal3” aufgefiillt. Es ist notwen
dig, das Volumen visuell in 3 Teile zu teilen und
den oberen Teil frei zu lassen. Andernfalls kénnen
die Lebensmittelstiicke die Dampflécher und
Ventile blockieren, die Fllissigkeit kocht dann aus.

NAUDOJANT AFGANISTANIETISKA KAZANA
REIKIA LAIKYTIS TAM TIKRY TAISYKLIY:

Kaitinimo  intensyvumas. Nederéty  palikti
intensyvig kaitrg ilgam laikui. Atvirg ugnj geriau
mazinti gaminimo procese, 0 jei gaminate ant
angliy, kazang galima periodiskai nuiminéti pusei
minutés. Jkaitimo lygj nustatyti galima pagal gary
kiekj — jie turi sklisti vidutiniu greiciu. Jei gary

tampa per daug, geriau Siek tiek pakelti avarinj
voztuvg arba leisti katilui atvésti sumazinus ugnj, o

tuomet galima gaminti toliau. Ugnis sumazZinama
iSkart po to, kai vanduo uzverda.

Dangcio uzdarymas. Nerekomenduojama
uzsukinéti fiksuojancios sraigtinés rankenos iki
galo. Pakanka nestipriai prispausti ja dangtj, kad
garai buty nukreipti j specialias angas ir nesklisty
palei kazano perimetra.

Dangcio atidarymas. Prie$ atidarant dangtj maisto

gaminimo metu arba pabaigus gaminti, butina
nuimti indg nuo ugnies ir palaukti 1-2 minutes.
Dangtj leidziama nuimti tik tuomet, kai garai
nurims ir nustos verztis i voztuvy. Ant viryklés

galima tiesiog tam paciam laikui sumazinti ugnj iki

minimumo.

Nuolatiné kontrolé. Geriau nepalikti kazano be
priezitros. Maistas gaminamas greitai, tad stebéti
ilgg laika nereikés. Batina matyti besiverzianciy
gary kiekj, kad galétuméte nedelsdami pakoreguo
ti jkaitima ir iSvengti sprogimo.

Teisingas uzpildymas. Afganistanietiski katiliukai
niekada nepildomi iki virsaus. Akimis padalykite
kazang j 3 dalis ir palikite virSutine dalj tuscia.
Kitaip maisto gabaliukai gali uzkimsti gary angas
ir voztuvus ir skystis versis j iSore.
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AFGAANI PAJA KASUTAMISEL TULEB JARGIDA
TEATUD REEGLEID:

Soojenemise intensiivsus. Suurt kuumust ei tohi
hoida liiga pikka aega. Avatud tulel kokates on
moistlik see vahepeal vdiksemaks votta voi kuni
pooleteiseks minutiks pada sltelt dra voétta.
Kuumenemisel saate silma peal hoida auruhulga
jargi - selle eraldumine peab olema mdéddukas. Kui
auru tekib liiga palju, tuleb avariiventiil liles tdsta
vOi lasta katlal maha jahtuda, vahendada kuumust
ja alles siis jatkata toiduvalmistamisega. Vahend
age kuumust kohe pdrast keema minemist.

Kaane paigaldamine. Fikseeriva p66rdkdaepideme
|6puni keeramine pole soovitatav. Piisab kaane
moningal survestamisel, et suunata auru
spetsiaalsetesse avadesse ja ennetada lekkimist.

Kaane avamine. Toiduvalmistamisel ja hilisemal
kaane avamisel esmalt tuleb kdéogitarvik 1-2
minutiks tulelt dra votta. Kaant saate avada alles
parast auruhulga vahenemist, kui see ei tule
ventiilidest valja. Kui kokate pliidil, siis lihtsalt
keerake nii kauaks tuli madalamaks.

Pidev jarelevalve. Soovitame pada jarelevalveta
mitte jatta. Toidud valmivad Kkiiresti ja valvama ei
pea kaua. Aurukogusel silma peal hoidmine on
oluline kuumenemise 06igeaegseks reguleerim
iseks ja plahvatuse valtimiseks.

Piisav kogus. Afgaani katelt ei tohi kunagi taita
aareni. Jagage pada visuaalselt kolmeks ja jatke
Ulemine osa vabaks. Vastasel juhul véivad
toidutiikid auruavasid ja -ventiile ummistada ning
vedelik keeb vilja.
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